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Whtoctawek, dn. 09.11.2018 r.
ZAPYTANIE OFERTOWE NR 3/RPOWSL/081E/2018

W zwigzku z realizacjg projektu pn. ,Bilans kompetencji informatyka” w ramach Osi Priorytetowej XI.
Wzmocnienie potencjatu edukacyjnego dla Dziatania 11.2 Dostosowanie oferty ksztatcenia zawodowego do
potrzeb lokalnego rynku pracy- ksztatcenie zawodowe uczniéw dla Poddziatania 11.2.3 Wsparcie szkolnictwa
zawodowego - konkurs Regionalnego Programu Operacyjnego Wojewddztwa Slaskiego na lata 2014-2020
wspotfinansowanego przez Unie Europejskg ze S$rodkow Europejskiego Funduszu Spotecznego,
Miedzynarodowe Centrum Doskonalenia Zawodowego Sp. z o.0. kieruje zapytanie o przedstawienie oferty
cenowej na realizacje zamowienia polegajgcego na Swiadczeniu ustugi obejmujgcej dostarczenie wyzywienia w
przerwach zajec¢ dla 160 uczniéw/uczennic zakwalifikowanych do ww. projektu.

1. NAZWA | ADRES ZAMAWIAJACEGO

Miedzynarodowe Centrum
Doskonalenia Zawodowego Sp. z 0.0.
ul. Celulozowa 19A/6

87-800 Wtoctawek

2. PRZEDMIOT ZAMOWIENIA:

Przedmiotem zamédwienia jest Swiadczenie ustugi obejmujacej dostarczenie wyzywienia w przerwie zaje¢ dla
ucznidw/nnic Zespotu Szkét Elektronicznych i Informatycznych w Sosnowcu, ul. Jagielloriska 13, 41-200
Sosnowiec- uczestnikdw/czek projektu pt. ,Bilans kompetencji informatyka”:

- na zajecia z Linux podstawowa administracja dla 80 uczniéw/uczennic (8 grup S$rednio po 10 osdb), Kazda
grupa 5 dni tj. 50 positkéw na grupe, razem na wszystkie zajecia 400 positkéw,

- na zajecia z C++/C# dla 80 uczniéw/uczennic (8 grup srednio po 10 osdb), kazda grupa 5 dni, tj. 50 positkéw
na grupe, razem na wszystkie zajecia 400 positkow,

- na zajecia z Oprogramowania na urzgdzenia mobilne dla 80 ucznidéw/uczennic (8 grup $rednio po 10 osdb),
kazda grupa 2 dni, tj. 20 positkdw na grupe, razem na wszystkie zajecia 160 positkow,

- na zajecia z Nowoczesny montaz/demontaz komponentéw BGA stosowanych w aplikacjach mobilnych dla 80
uczniéw/uczennic (8 grup srednio po 10 0sdb), Kazda grupa 2 dni tj. 20 positkdw na grupe, razem na wszystkie
zajecia 160 positkow,

- na zajecia z Linux zaawansowana administracja dla 40 uczniéw/uczennic (4 grup $rednio po 10 oséb), Kazda
grupa 5 dni tj. 50 positkéw na grupe, razem na wszystkie zajecia 200 positkow,

- na zajecia z doradztwa edukacyjno-zawodowego dla 160 uczniéw/uczennic (16 grup $rednio po 10 osdb),
kazda grupa 1 dzien, razem na wszystkie zajecia 160 positkéw,

Zestaw obiadowy:
| danie: zupa
Il danie:
- 200 gram miesa lub ryby
- 100g ziemniakow, wzglednie ryzu lub kaszy albo makaronu,
- 150 gram suréwki lub warzyw gotowanych,
- 100% soku oryginalnie zapakowanego przez producenta, 0,2 litra

Zestaw obiadowy powinien byé przygotowany z uwzglednieniem réinych technik sporzadzania potraw,
zmiennosci produktéw w zaleznosci od pory roku, odpowiedniego doboru barw, smakoéw i zapachdw, jak
rowniez w oparciu o zalecane normy sktadnikdw dla danej grupy. Zestaw obiadowy powinien odpowiadac
wartosci kalorycznej minimum 500 kcal (jedna porcja na osobe fizyczng). Zestawy obiadowe bedg dostarczane
do Zespotu Szkét Elektronicznych i Informatycznych w Sosnowcu, w dniach zaje¢ szkoleniowych, w termosach
cateringowych zapewniajgcych utrzymanie odpowiedniej temperatury dostarczanych positkow (nie nizszej niz
65 stopni Celsjusza). Zestawy obiadowe bedg wydawane uprawnionym uczestnikom w naczyniach
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jednorazowych, gwarantujgcych utrzymanie odpowiedniej temperatury dostarczanych positkdw oraz jakosci
przewozonych potraw. Wykonawca zobowigzany bedzie zabezpieczy¢ kazdorazowo odpowiednig ilos¢ naczyn
i sztuécow jednorazowego uzytku w zakresie niezbednym do prawidtowego wykonania postanowiet umowy w
sprawie zamowienia publicznego. Zestaw obiadowy powinien by¢ ciepty i dostarczony w dniu i o godzinie
okreslonej przez Wykonawce (o terminach Zamawiajacy poinformuje Wykonawce min. 3 dni przed
rozpoczeciem warsztatéw/szkolen).

3. WSPOLNY StOWNIK ZAMOWIENIA ( CPV )

55300000-3 - Ustugi restauracyjne i dotyczace podawania positkow
55000000-0 - Ustugi hotelarskie, restauracyjne i handlu detalicznego
4. llos¢ i termin wykonania zaméwienia:

Wyzywienie w przerwie zajeé dla uczniéw/uczennic:

- na zajecia z Linux podstawowa administracja dla 80 uczniéw/uczennic (8 grup srednio po 10 osdb), Kazda
grupa 5 dni tj. 50 positkdw na grupe, razem na wszystkie zajecia 400 positkbw w planowanym terminie:
Listopad 2018 — 1 grupa, grudzien 2018 — 1 grupa, styczen 2019 — 2 grupy, listopad 2019 — 1 grupa, grudzien
2019 — 1 grupa, styczen 2020 — 2 grupy.

- na zajecia z C++/C# dla 80 ucznidéw/uczennic (8 grup srednio po 10 osdb), kazda grupa 5 dni, tj. 50 positkéw
na grupe, razem na wszystkie zajecia 400 positkdw, w planowanym terminie: luty 2019-1 grupa, marzec 2019
— 2 grupy, kwieciert 2019 — 1 grupa, luty 2020 — 1 grupa, marzec 2020 — 2 grupa, kwiecierr 2020 — 2 grupy.

- na zajecia z Oprogramowania na urzgdzenia mobilne dla 80 uczniéw/uczennic (8 grup srednio po 10 osdb),
kazda grupa 2 dni, tj. 20 positkbw na grupe, razem na wszystkie zajecia 160 positkéw,
w planowanym terminie: kwiecien 2019 — 4 grupy, kwiecief 2020 — 4 grupy.

- na zajecia z Nowoczesny montaz/demontaz komponentéw BGA stosowanych w aplikacjach mobilnych dla 80
uczniéw/uczennic (8 grup srednio po 10 0sdb), Kazda grupa 2 dni tj. 20 positkdw na grupe, razem na wszystkie
zajecia 160 positkéw, w planowanym terminie maj 2019 — 4 grupy, maj 2020 — 4 grupy.

-- na zajecia z Linux zaawansowana administracja dla 40 uczniéw/uczennic (4 grup s$rednio po 10 0sdb), Kazda
grupa 5 dni tj. 50 positkéw na grupe, razem na wszystkie zajecia 200 positkow, w planowanym terminie:
czerwiec 2019 — 2 grupy, czerwiec 2020 — 2 grupy.

- na zajecia z doradztwa edukacyjno-zawodowego dla 160 ucznidéw/uczennic (16 grup $rednio po 10 osdb),
kazda grupa 1 dzieni, razem na wszystkie zajecia 160 positkow, w planowanym terminie: W roku szkolnym
2018/2019- marzec 2019 - 2 grupy, kwiecier 2019 — 2 grupy, maj 2019 — 2 grupy, czerwiec 2019 2 grupy. W
roku szkolnym 2019/2020 - marzec 2020 — 2 grupy, kwiecien 2020 — 2 grupy, maj 2020 — 2 grupy, czerwiec
2020 2 grupy

Zamawiajacy informuje, iz s3 to planowane terminy zaje¢. Szczegdétowy harmonogram zaje¢- harmonogram
dostaw oraz godziny dostarczenia  positkbw  zostang  dostarczone po ich  ustaleniu
z instytucjami prowadzacymi zajecia dla ucznidw.

Zamawiajacy informuje, iz planowane terminy zaje¢ moga ulec zmianie. Wykonawca o tym fakcie zostanie
poinformowany min. 5 dni przed rozpoczeciem zajeé.

5. Skfadajgcy Oferte Oferent zobowigzuje sie do:

— Swiadczenia ustugi obejmujacej dostarczenie wyzywienia z wykorzystaniem: $wiezych produktéw
zywnosciowych,
— przyrzadzania positkdw obiadowych w dniu $wiadczenia ustug cateringowych,

Projekt wspdtfinansowany przez Unie Europejskq z Europejskiego Funduszu Spotecznego
w ramach RPO WSL 2014-2020


http://www.cpv.com.pl/kod,55000000-0.html

Fundusze Z . N Micazynarodowe , .
Europejskie /j Slqskle. ” Unia Europejska | 7

Iowodowego opeiski Fund otec e
Program Regionalny FuropepsFundusz Spotecany -

— przygotowywania potraw z surowcow wysokiej jakosci, swiezych, naturalnych, mato przetworzonych, z
ograniczong iloscig substancji konserwujgcych, zageszczajacych, barwigcych lub sztucznie aromatyzowanych.
Positki nie mogg by¢ wykonywane z produktow typu instant, np. zupy w proszku i sosy w positku oraz produktow
gotowych. W przypadku produktéw przetworzonych, takich jak kawa, herbata, ciasteczka kruche, soki, woda,
cukier, mleko, itp. Oferent zobowigzuje sie, ze bedg one posiadac date przydatnosci do spozycia wygasajgca
nie wczesniej niz na 1 miesigc przed dniem wykonania ustug

- uwzgledniania w ramach menu positku specjalnego np. bezglutenowego w sytuacji udziatu w zajeciach oséb
o szczegolnych potrzebach; Zamawiajgcy poinformuje Wykonawce o takiej sytuacji w terminie min. 3 dni przed
planowanymi zajeciami,

— estetycznego podawania positkow,

— dostarczania positkdw na miejsce wskazane przez Zamawiajgcego

W zwigzku ze $wiadczeniem ustugi obejmujacej dostarczenie wyzywienia, Wykonawca jest zobowigzany do:

a. uzywania wytgcznie produktéw spetniajacych normy jakosciowe produktéw spozywczych,

b. przechowywania i przygotowywania artykutéw spozywczych zgodnie z ustawg z dnia 25 sierpnia 2006 r. o
bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. 2010 nr 136 poz. 914 ze zm.),

c. dbania o to, by wszystkie positki byty bezwzglednie $Swieze oraz charakteryzowaty sie wysoka jakoscig
w odniesieniu do uzytych skfadnikdw,

d. kontroli aktualnych badan sanitarno- epidemiologicznych pracownikéw majacych kontakt
z przygotowaniem, wydawaniem i transportem positkdow,

e. zapewnienia transportu wyzywienia oraz podanie go zgodnie z wymaganiami sanitarnymi dotyczacymi
Zywnosci.

Zamawiajacy zastrzega sobie w trakcie realizacji umowy prawo dostepu do wszystkich atestéw na surowce,
urzadzenia, sprzet, naczynia, opakowania transportowe wykorzystywane w procesie przygotowania i
transportu positkdw oraz wyrywkowej kontroli gramatury potraw. Zaproponowana cena obowigzywac bedzie
w catym okresie trwania umowy.

6. Warunki udziatu w postepowaniu:

O zaméwienie mogg ubiegad sie Wykonawcy, ktérzy spetniajg nastepujace kryteria:

— nie znajduja sie w sytuacji ekonomicznej i finansowej moggacej budzi¢ powazne watpliwosci co do mozliwosci
prawidtowego wykonania zamdwienia, nie wszczeto wobec nich postepowania upadtosciowego, ani nie
ogtoszono upadtosci; nie zalegajg z optacaniem podatkdw, optat lub sktadek na ubezpieczenie zdrowotne lub
spoteczne,

- dostarczg dokument Panstwowej Inspekcji Sanitarnej potwierdzajacy mozliwosé prowadzenia dziatalnosci
gastronomicznej (decyzja, zaswiadczenie, etc.)

- nie sg powigzani osobowo lub kapitatowo z Zamawiajgcym,

Nieztozenie dokumentéw potwierdzajgcych w/w punkty bedzie skutkowato odrzuceniem Oferty.

7. KRYTERIA OCENY OFERT
1. Kryterium oceny ofert: Cena (brutto) - 90 %
- Maksymalna ilos¢ punktéw do uzyskania wynosi 90,
- Liczba punktéw przyznana ofercie zostanie obliczona wg wzoru:

P :Ex90

b
gdzie:
-PC - liczba punktow w kryterium Cena,

- Cn- najnizsza cena sposréd waznych ofert,
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- Cb- cena badanej oferty.
Ocena punktowa tego kryterium zostanie zaokraglona do 2 miejsc po przecinku
2. Kryterium oceny ofert: Klauzule spoteczne — 10%

Punkty za kryterium ,Klauzule spoteczne” (10% tj. 10 pkt), zostang przyznane na podstawie oswiadczenia
—zatfacznik nr 3 - zawierajgcego informacje czy i w jaki sposéb przy realizacji zamoéwienia bedg stosowane
klauzule spoteczne, tzn. ile 0séb z niepetnosprawnosciami, bezrobotnych lub takich o ktérych mowa w
przepisach o zatrudnieniu socjalnym przy jego realizacji zostanie zaangazowanych min. na caty czas jego
trwania i czym sie beda zajmowaty przy realizacji zamdwienia. Spetnienie klauzuli spotecznej oznacza
zaangazowanie min. 1 osoby spetniajgcej w/w warunki.

Liczba osdéb z niepetnosprawnosciami, bezrobotnych
Lp. lub takich o ktérych mowa w przepisach o Przyznana ilos¢
zatrudnieniu socjalnym zaangazowana przy punktéw
realizacji zamowienia
1 | 1osoba 3
2 | 2 osoby 7
3 | 3 osoby i wiecej 10

Ocena punktowa tego kryterium zostanie zaokraglona do 2 miejsc po przecinku

Liczby punktdw otrzymane za kryterium cena oraz klauzule spoteczne, po zsumowaniu stanowié¢ bedg koricowg
ocene oferty.

Ocena taczna: Cena + Klauzule spoteczne = max. 100 pkt.

Jezeli nie mozna wybra¢ oferty najkorzystniejszej z uwagi na to, ze dwie lub wiecej ofert przedstawig taki sam
bilans kryteridw oceny ofert, Zamawiajgcy sposrod tych ofert wybiera oferte z najnizszg cena.

Jezeli wybrana oferta przekracza maksymalne stawki przewidziane w budzecie projektu Zamawiajgcy moze
przeprowadzi¢ negocjacje cen w tym zakresie.

Cena oferty musi uwzglednia¢ wszystkie zobowigzania przysztego Wykonawcy potrzebne do wykonania catosci
lub czesci przedmiotu zamowienia.

Zamawiajacy wymaga podania ceny tacznej za zrealizowanie catosci przedmiotu zamdwienia oraz ceny za
dostarczenie cateringu/wyzywienia w przerwie zajec¢ dla 1 osoby (cena ,za osobe” to tgczny koszt wyzywienia
jednej osoby)

Catkowita cena ofertowa musi zawiera¢ wszelkie podatki i inne naleznosci.

Przy wyborze oferty pod uwage bedzie brana tylko i wyfacznie tgczna cena za wykonanie catosci przedmiotu
zamédwienia. Cena za tzw. , 0sobe” bedzie brana pod uwage, gdy ulegnie zmniejszeniu ilo$¢ uczestnikow
szkolenia lub gdy umowa ulegnie rozwigzaniu czy wygasnieciu z jakichkolwiek przyczyn przed petna realizacje
przedmiotu umowy. Cena podana w ofercie jest ceng statg w catym okresie realizacji przedmiotu zamédwienia.
Cena moze podlegaé negocjacjom, jezeli stawka proponowana przez Wykonawce przekroczy kwote wskazang
w budzecie projektu.

8. TERMIN | MIEJSCE SKEADANIA OFERT

Oferty nalezy ztozy¢ w formie pisemnej na formularzu, ktérego wzér przedstawiono w zatgczniku nr 1 do
niniejszego zapytania ofertowego do dnia 16 listopada 2018r. do godziny 16:00.
1. osobiscie badz listownie ( liczy sie data wptywu ): Miedzynarodowe Centrum Doskonalenie
Zawodowego Sp. z 0.0., ul. Celulozowa 19A/6, 87-800 Wtoctawek

2. badz mailem (skan) na adres: biuro@mcdz.com.pl
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W razie pytan prosimy o kontakt telefoniczny pod numerem telefonu +48 54 426 28 15 w dni robocze
w godzinach od 8:00 do 16:00. Osoba do kontaktu: Anna Grabowska.

9. SPOSOB PRZYGOTOWANIA OFERTY

A ) Oferte mozna ztozy¢ wytgcznie na formularzu, ktérego wzér przedstawiono w zataczniku nr 1 do
niniejszego zapytania ofertowego.

B) W przypadku wiadomosci elektronicznej w temacie nalezy wpisa¢: Odpowied? na zapytanie ofertowe do
projektu: ,Bilans kompetencji informatyka”

C) W przypadku wersji papierowej dopisek na kopercie: OdpowiedzZ na zapytanie ofertowe do projektu:
,Bilans kompetencji informatyka”

D) Oferte nalezy sporzadzi¢ w jezyku polskim, w formie pisemnej. Dokumenty sporzadzone w jezyku obcym
muszg by¢ ztozone wraz z ttumaczeniem na jezyk polski, poswiadczonym przez Wykonawce.

D ) Oferta musi zawiera¢ date sporzgdzenia oraz czytelny podpis/y osoby/db upowaznionych do reprezentacji
Oferenta oraz by¢ opatrzona pieczecia firmowa.

E ) Wykonawca sktadajgcy oferte w ramach postepowania musi przesta¢ komplet dokumentow, na ktéry
sktada sie:

1/ wypetnione przez Wnioskodawce:

a/ oferta

b/ Oswiadczenie o spetnieniu warunkdw udziatu w postepowaniu oraz o braku innych podstaw do
wykluczenia z udziatu w postepowaniu — zatgcznik nr 2

¢/ Oswiadczenie o spetnieniu klauzul spotecznych - zatgcznik nr 3

d/ Oswiadczenie o braku powigzan kapitatowych i/lub osobowych z Zamawiajgcym- zatacznik nr 4
2/Potwierdzenie zatwierdzenia zaktadu przez Panstwowg Inspekcje Sanitarng

10. OSOBY DO KONTAKTU.

Osobg wyznaczong do kontaktu w sprawie ogtoszenia jest Anna Grabowska
kom. +48 54 426 28 15

11. DODATKOWE INFORMACIE.

1. Zamawiajacy nie dopuszcza sktadania ofert czesciowych.

2. Zamawiajacy nie dopuszcza mozliwosci powierzenia zamdéwienia podwykonawcom.

3. Zamawiajacy moze odwotac postepowanie ofertowe

4. Wykonawca moze przed uptywem terminu sktadania ofert, zmieni¢ lub wycofac oferte nie podajac przyczyny.
5. Kazdy Wykonawca moze ztozy¢ jedng oferte.

6. Oferta musi obejmowac cato$¢ przedmiotu Zapytania ofertowego nr 3/RPOWSL/081E/2018, nie dopuszcza
sie sktadania ofert cze$ciowych

7. Oferte zatrzymuje Zamawiajacy. Ztozone wraz z ofertg dokumenty lub oswiadczenia nie podlegajg zwrotowi.
Koszt przygotowania i ztozenia oferty pokrywa Wykonawca, Zamawiajacy nie przewiduje zwrotu kosztéw w tym
zakresie.

8. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo szczegétowego sprawdzenia stanu faktycznego z przedtozong ofertg, w
tym réwniez poprzez wezwanie Oferenta do wyjasnienia tresci dokumentéw lub przedtozenia dodatkowych
dokumentow. W szczegdlnosci Zamawiajacy bedzie miat prawo zgdaé wyjasnien w przypadku razgco niskiej
ceny.

9. Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo, przedtuzenia terminu sktadania ofert oraz uniewaznienia zapytania bez
ponoszenia jakichkolwiek skutkéw prawnych i finansowych.

10. Do uptywu terminu sktadania ofert Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo zmiany lub uzupetnienia tresci
niniejszego zapytania ofertowego. W tej sytuacji Wykonawcy, ktdrzy ztozyli oferte zostang poinformowani o
nowym terminie sktadania ofert oraz o dokonanej zmianie tresci zapytania ofertowego.

11. Wykonawca, ktérego oferta zostanie wybrana przez Zamawiajgcego zawrze umowe do zapytania
ofertowego nr 3/RPOWSL/081E/2018, w terminie i miejscu wyznaczonym przez Zamawiajgcego, a w sytuacji
jezeli uchyla¢ sie bedzie od zawarcia umowy Zamawiajgcy moze wybraé oferte najkorzystniejszg sposrod
pozostatych ofert, bez przeprowadzania ich ponownej oceny, chyba Zze zajdg przestanki uniewaznienia
postepowania.
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12. KLAUZULA INFORMACYINA DOT. PRZETWARZANIA DANYCH OSOBOWYCH

Zgodnie z art. 13 RODO" Zamawiajacy informuje:

12.1 Administratorem danych osobowych przetwarzanych w Miedzynarodowym Centrum Doskonalenia
Zawodowego Sp. z 0.0., siedziba: 87-800 Wtoctawek, ul. Celulozowa 19a/6 jest prezes spotki.

12.2 Kontakt z Inspektorem Ochrony Danych w Miedzynarodowym Centrum Doskonalenia Zawodowego
Sp. z 0.0. we Witoctawku — korespondencyjnie piszagc na adres podany w punkcie 1.1. lub e- mail:
iod@mcdz.com.pl

12.3 Zbierane dane osobowe sg przetwarzane zgodnie z RODO — w celu realizacji zadan okreslonych
przepisami prawa i nie beda udostepniane podmiotom innym, niz upowaznione na podstawie
przepisOw prawa.

12.4 Celem gromadzenia danych osobowych jest realizacja zadan wynikajgcych z Wytycznych w zakresie
kwalifikowalnosci wydatkow w ramach Europejskiego Funduszu Rozwoju Regionalnego,
Europejskiego Funduszu Spotecznego oraz Funduszu Spdjnosci na lata 2014-2020 tj. prowadzenie
postepowan o udzielanie zamdwien publicznych, podawanie danych ma charakter obligatoryjny.

12.5 Obowigzujace przepisy prawa wskazuja w jakich przypadkach konieczne jest podawanie danych
osobowych. W pozostatych przypadkach podawanie danych osobowych ma charakter dobrowolny.

12.6 Dane osobowe przetwarzane beda wytacznie przez okres niezbedny do zrealizowania zadania
wynikajgcego z Wytycznych wskazanych w pkt 4 oraz przez okres wskazany w przepisach o
archiwizowaniu danych; po tym okresie dane osobowe mogga by¢ usuwane — na podstawie przepiséw
prawa.

12.7 Kazda osoba, ma prawo do:

a) zadania od administratora dostepu do danych osobowych oraz prawo do ich sprostowania,

b) prawo do usuniecia, ograniczenia przetwarzania, wniesienia sprzeciwu wobec przetwarzania,
prawo do przenoszenia danych chyba ze przepisy prawa sprzeciwiajg sie temu,

¢) whniesienia skargi do organu nadzorczego — Prezesa Urzedu Ochrony Danych Osobowych, jezeli
stwierdzi, ze przetwarzanie w naszym urzedzie narusza przepisy prawa.

Zatgczniki:
1. Oferta cenowa

2. Oswiadczenie o spetnieniu warunkéw udziatu w postepowaniu oraz o braku innych podstaw do
wykluczenia z udziatu w postepowaniu

3. Oswiadczenie o spetnieniu klauzul spotecznych

4. Oswiadczenie o braku powigzan kapitatowych i/lub osobowych z Zamawiajacym

Anna Grabowska

Prezes Zarzadu

Miedzynarodowe Centrum
Doskonalenia Zawodowego Sp. z o.0.

* Rozporzqdzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony os6b fizycznych
w zwiqzku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przeptywu takich danych oraz uchylenia dyrektywy

95/46/WE (ogdlne rozporzqdzenie o ochronie danych)

Projekt wspdtfinansowany przez Unie Europejskq z Europejskiego Funduszu Spotecznego
w ramach RPO WSL 2014-2020



